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1 - Kube porcelaine fine de 4 épices
constitué de Sel Rose d'Hymalaya, Sel
de Guérande, Poivre Noir Sarawak,
3 Poivres de Sélection 
(dim. 13 x 13 x 6,5 cm).

DES EPICES ENTIÈRES 

Kube 4 épices
“Les Couleurs”

“Le Salarium”

7 - La Cardamone Verte Sélection 7,35E

Elle possède une saveur piquante et poivrée. Son goût
rappelle le citron, le poivre et l’eucalyptus. Les Grands
Chefs assaisonnent aussi bien les charcuteries que les
pains et desserts. La cardamome aromatise également
les vins chauds et l’aquavit. Elle demeure après le safran
et la vanille, une des épices les plus chères du Monde. Sa
cueillette est exclusivement réalisée à la main.

Une grande diversité d’épices entières est disponible dans votre
magasin, exemples : Noix de Muscade, Carvi, Maniguette
du Paradis, Fleur de Girofle, Piment de Jamaïque.

8 - Le Curry de Madras poudre 6,70E

Cocktail adéquat pour un voyage oriental. Outil indispen-
sable pour la cuisine. Idéal pour accompagner des
huîtres pochées ou des filets de poissons. Le curry est
issu de plus d’une dizaine de plantes.

Une grande diversité d’épices moulues est disponible dans
votre magasin, exemples : Cumin d’alep, Syrie poudre, Raz
El Hanout du Prince, Cocktail 4 épices, Cocktail 5 épices
Guo Chinoise, Cocktail colombo, Cocktail Pasta.

5 - Sel rose d’Himalaya 5,90E

Cristaux de sel rose riches en minéraux et oligo élé-
ments. Idéal pour les plats cuisinés et les viandes
rouges grâce à son goût unique. Très pur, ce sel de
l’Himalaya est extrait de mines à moins 600 m de pro-
fondeur. Rare, il contient plus de 40 minéraux.

Une grande diversité de sel est disponible dans votre
magasin, exemples : Sel de guérande, Sel de Provence,
Cocktail Sel et rose poivré, Cocktail Sel et Citron poivré,
Cocktail Sel et Lavande, Cocktail Sel et Curry.

2 - Porcelaine fine et bouchon liège
constituée de Sel Rose d'Hymalaya,
Cocktail d'herbes de provence, Sel de
Guérande, Cocktail Sel & citron poivré.

DES EPICES MOULUES

LES SELS

49,00 E

Le Kube 4

29,90 E

Le Salarium

Pensé à Paris, cultivé dans le

terroir du monde.

Pour mettre en valeur une

cuisine savoureuse et des

cuisiniers aguerris, il faut des

épices de grande qualité.

Notre sélection est réalisée

à Paris par un grand nombre

de professionnels et d’ama-

teurs pour assurer une qualité

authentique.

Les Artistes Paris vous propo-

sent une collection d’épices

raffinées dont les nuances

subtiles et délicates seront

appréciées des plus fins gour-

mets.

Nous saupoudrerons saveur

et créativité dans vos plats

du quotidien et nous vous

offrirons l'excellence pour les

grandes occasions.

Les Art istes Par is sont

passionnés par la gastronomie

et la cuisine que les épices

magnifient chaque jour. 

Qu’il s’agisse d’un simple

tour de moulin sur un œuf

au plat ou d’un mélange

subtil et raffiné, les épices

nous offrent des plaisirs

gustatifs et olfactifs inoublia-

bles.




